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Circ. n. 73 
Ba/paglia 23 oJobre 2024 
Protocollo come da segnatura 

Ai coordinatori di tuJe le classi 
dell’indirizzo enogastronomia e ospitalità alberghiera 

A tu/ gli studenQ del corso diurno e serale di 
Enogastronomia ed ospitalità alberghiera e alle loro famiglie 

AAll’Ufficio dida/ca 

Al DSGA 

Sito/Albo 

Ogge$o: consegna e/o rinnovo a$estato HACCP livello di rischio 2 anno scolas9co 2024/2025. 

PREMESSO 

• che, ai sensi dell’art. 2 capitolo XII del Regolamento Europeo 852/2004 e del Regolamento Europeo 178/2002, tuJe 
le aziende che fanno parte del seJore alimentare in cui vengono prodo/, manipolaQ, trasformaQ, distribuiQ e 
venduQ prodo/ alimentari devono aderire alle procedure di Hazard-Analysis and Control Points (HACCP) per il 
controllo e la salubrità degli alimenQ e devono altresì assicurarsi che gli adde/ e i responsabili dell'industria 
alimentare siano in possesso della cerQficazione HACCP;  

• che le IsQtuzioni ScolasQche indirizzo Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera sono assimilaQ a tali 
aziende; 

• che la regolamentazione dei corsi di formazione finalizzaQ al conseguimento della cerQficazione HACCP in Italia è di 
competenza regionale; 

• che la Regione Campania con il Decreto Dirigenziale n° 9 del 13 marzo 2006 ha introdoJo l’obbligo per tu/ gli 
operatori del seJore alimentare di partecipazione alla formazione professionale specifica per “ALIMENTARISTA” (ex 
libreJo sanitario); 

• che la partecipazione a tale corso di formazione (ex LibreJo Sanitario) è obbligatoria dal 1° gennaio 2007 pena 
l’illecito amministraQvo perseguibile con l’applicazione di sanzioni amministraQve in quanto, in linea anche con il 
Decreto Dirigenziale n°46 del 23 febbraio 2005 della Regione Campania, viene stabilita la necessità di acquisire la 
cer9ficazione di formazione professionale e/o aggiornamento per gli alimentaris9 con validità triennale in 
sosQtuzione del LibreJo di Idoneità Sanitaria di cui all’art. 14 della L. 283/62 che aveva validità annuale; 

• che l’aggiornamento triennale di deJa cerQficazione HACCP prevede n.4 ore di formazione; 
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• che tale percorso, della durata di oJo ore o di quaJro ore in caso di aggiornamento, corrisponde a quello previsto 
per gli “Adde/ di livello di rischio 2”; 

SI COMUNICA CHE 

• tuN gli studen9 iscriN per l’a.s. 2024/2025 presso questa IsQtuzione ScolasQca indirizzo di studi professionale 
Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, laddove privi della cerQficazione HACCP, dovranno per legge 
obbligatoriamente acquisire de$a cer9ficazione HACCP rela9va allo specifico percorso forma9vo della durata  di 
n. o$o ore corrispondente a quello previsto per gli “AddeN di livello di rischio 2”, cer9ficazione senza la quale 
non sarà possibile per i medesimi suddeN studen9 l’accesso ai laboratori per lo svolgimento delle aNvità pra9co 
laboratoriali rela9ve alle discipline: laboratorio di Enogastronomia-Cucina e laboratorio di Enogastronomia-Bar 
Sala e Vendita; 

• parimen9 tuN gli studen9 iscriN per l’a.s. 2024/2025 presso questa IsQtuzione ScolasQca indirizzo di studi 
professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera già in possesso, ad oggi, di de$a cer9ficazione HACCP da 
almeno tre anni, sono tenuQ per legge all’aggiornamento/rinnovo di deJa cerQficazione HACCP, da realizzarsi 
aJraverso la frequenza dello specifico percorso formaQvo della durata  di n. quaJro/oJo ore corrispondente a 
quello previsto per gli “Adde/ di livello di rischio 2”, cer9ficazione senza la quale non sarà possibile per i 
medesimi suddeN studen9 l’accesso ai laboratori per lo svolgimento delle aNvità pra9co laboratoriali rela9ve 
alle discipline: laboratorio di Enogastronomia-Cucina e laboratorio di Enogastronomia-Bar Sala e Vendita. 

Si soJolinea la piena libertà dei genitori di provvedere al conseguimento o all’aggiornamento/rinnovo per i propri 
figli della cerQficazione HACCP, rivolgendosi agli isQtuQ/enQ cerQficatori dai medesimi genitori ritenuQ più opportuni. 

De$e cer9ficazioni dovranno essere consegnate presso la segreteria didaNca di questa Is9tuzione Scolas9ca entro 
e non oltre le ore 13,00 del giorno venerdì 15 novembre 2024. 

Il personale di segreteria verificherà il possesso della cer9ficazione HACCP dei singoli studen9. Gli inadempien9 
non avranno accesso ai laboratori. 

                                                                                                                 

 Il Dirigente Scolas9co 
   Prof. Luca Ma/occo 

 Documento firmato digitalmente ai sensi del c.d. codice dell’Amministrazione 
Digitale e normaQva connessa 
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